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LA RACCHETTA
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K u’zéisc’zemesuppe mit Black _7ige’z ga’me[en 1€
Wildkxcutersalat mit Omngen, jenc/le[, Beeren und gmna Kiise 12€
Picandou :Ziegenkdse aLg[ ﬂi?ne—@a’zpaccio und get&ockneten ?eigen 7€

Duett aus Rindertartar auj[ Parmesan espuma und Black Tiger Ga’me[en 21€
ﬂube’zginen alla pa’zmigiana La Racchetta .S)tg/e 16€
Vitello Tonnato mit geé’zatenen Calamaz 18€
v /zunfisclltata’z mit /. cy'ine—gesam—z}’zessing ( leicht sc/za?zf ) 18€
_S)eeteag[e/ C/u'ps n %mpu’za au][ passionﬁuit—C/li[ifSesam—S)oge 18€
Carpaccio vom Rind mit Rihzei, Pavmesancreme und frischem Traffel 25€
Bocconcini di /3uj[a/a Mozzazvella auj[ Oc/zsenﬁe’ztztomaten—Cmpaccio 16€

/9 aste

@appe//ini Cacio ¢ pepe mit @eé’zatenen ga’me/en 20€
ﬂausgemacllte Iasagnette mut Gesc/tmo’zte /Qinc{e’z’zagout uncf pa’zmesan—@zeme 18€

Ravioli alla Nowma mit ﬂuée’zgine in einer . omatensobe und ge’zieéenem Pecotino-_Kiise 18€
V) ag[io[ini aus den gmna Laib auf Ca’zpaccio vom Rind und .7[50/16”1 j;zaﬂe/ 25€

Second

Oktopus Tentakel auf Kartoffelstampf, Guanciale Chips und getrocknete Tomaten 55€
Filet vom Ioup de Mex au][ Kiristisotto und geémtene Pfﬂe’z/ingen 55€
Rindefilet- Rotweinjus dazu Tagliolini aus den Grana Laib mit Frischem Triffel 50€
Tagliata aus Entenbrust auf Sibkattoffelpiee und Rote Bete 35€



