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LA RACCHETTA

k\g

Antipasti

Steinpilzen-Consomme mit Agniolotti del Plin gefillt mit Fassona Rind 11€
Wildkrautersalat mit Fenchel, Omngen, Beeren und gmna Kise 1€
Jakobsmuscheln in Panko-_Kuste auf Papaya-Mango-Salsa und Sviracha Mayo 20€
Duett aus Rindertatar abg[ Paimesan espuma und Black Tiger game/en 20€
Auberginen alla Parmigiana La Racchetta Style 15€
Vitello Tonnato mit Gebratenen Calamazi 19€
Black j-ige’z ga’me/en in e empu’za—j- etg mit passionﬁuit—C/Li[i—gesam—goge 18€
Guatinierter Ziegenkse auf Bine-Carpaccio, Karamellisierte Feigen und Pekannissen 17€
Lachstatar-Tajine- Sesam-Dressing (leicht scharf) 17€
Oktopus Tentakel auf J(ic/ze’ze’zésenpa’zee und Chimichux /Oepe’zoni 18€
(Bombolona) Bufala Mozzazella, paniert und fittiert auf Tomatenragout 17€
Thilogie aus Carpaccio vom Rind, Vitello Tonnato, Baby Calamaxi 18€
Feldsalat mit Frisch-Langherino-_Kase, Eingemacht Birne und Crostini-{rot 17€

/9 aste

gcia/atie[/i mit gesc/tmo’ztem K a/és’zagout in T omatensoge und P, wimesancreme 17€

Spaghettini Cacio e pepe mit leicht angeé’zatenen ga’me/en 20€
V) ag/io/ini aus dem G’zana—pac[ano Laib und ﬁische j;zdjf[e[ 23€
Toutelloni ge][a[/t mit Ricotta und Spinat in Salbei und Buttersobe 18€

Second

geémtene /3&1@ Calamari auf Wildkrautersalat 23€
Seeteufel Medaillons auj[ Saﬁan—ZL't’zonen—goge dazu Se/[e’ziepa’zee und Spinat 35€
Ioup de Mex auf Hokkaido Kirbis-Risotto und Cardoncelli Pilzen 30€
Iberico Filet W/ignon, gucmcia/e Kauste auf Creme vom /. a/eggio .7’1[50/1&&56 30€
V) ag[iata vom Black Alngus ( G’zain jred ) mit K. a’ztoﬁ[e/- W]l[[efeui[[e und .CJZ.’ziggite[[i— /Oepe’zoni 35€
US-Rinderschulter in Rotwein gesc/tmo’zt auf Stampﬂa’ztoﬁ[e/ und Gemase 35€



